Krep Un

Tatl ve tuzlu krep tarifleriyle

Meyveli Krep Pasta

Malzemeler:

1 paket Dr. Oetker Krep Un
500 ml (2,5 su bardag) su

1 yumurta

2 yemek kasigi toz seker

Krema igin:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali
Creme Ole

500 ml (2,5 su bardagi) sut

Taze mevsim meyveleri (muz, vigne,
bogurtlen, vb.)

Uzeri igin:
1 yemek kagigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Hazirlanisi: Krep hamuruna seker ilave
ederek tarifine gore hazirlayin ve
sogumaya birakin. Creme Olé'yi tarifine
gore hazirlayin, 1 adet krebi servis
tepsisine alin. Uzerine bir miktar
Créme Olé siiriip dogranmis meyveleri
serpin. Uzerine ikinci krebi koyun ve en
listte krep olacak gekilde malzemeler
bitinceye kadar ayni iglemi tekrarlayin.
Uzerine pudra sekeri serpip dilimleyerek
servis yapin.

Dr. Oetker Gida Sanayi A.S. Bekir Saydam Cad. No: 54 35865 Pancar-Torbali/ZMIR, www.drostker.com.ir

Ton Balikh Krep

Malzemeler: .
1 paket Dr. Oetker Krep Un .

500 ml (2,5 su bardagi) su A

1 yumurta

Igi igin: o
320 g ton baligi (konserve) B
Yarim limonun suyu

Uzeri igin:
1 adet limon
2 yemek kasigi zeytinyad

Hazirlamsi: Krep unu tarifine gére
hazirlayin. Ton baliginin yagini stizip bir
tabakta ¢atal yardimi ile ezin. Igine limon
suyunu ekleyip kangtmn Kreplerin
ortalanna 1 ye ton balid keyup
dort kenarini katlayarﬂ bohca gekiindé
kapatin ve ters gevirip yaglanmis tepsiye
dizin. Uzerlerine firca yardimi ile

zeytinyad) suriin. Limonun dis kabugum@'

soyup halka seklinde dilimleyin ve
bohgalarin zerine birer dilim koyun.
160°C'ye isitilmig finnda 10 dakika pigirin.
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Isin dzii kalitedir.

Isin dzii kalitedir.
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Tam tadmda, tam
kavaminda!!
Hem de cok pratik...




Tam kivaminda krep yarimak hi¢c bu kadar pratik
olmamista. Ister taﬂl ister tuzlu...
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Krep Un

Tatli ve tuzlu krep tarifleriyle

B Birbirinden lezzetli krep yapmak
simdi cok kolay!

» Dr. Oetker Krep Un'u sadece su ve
1 yumurta ile kanstinp pisirmeniz yeterli.
Ne kadar pratik olduguna inanamayacaksiniz.

8 adet krep igindir.

m Krep Un'un Avantajlar:

%
» Cok pratiktir. “F re ' l n
» Kangiminda sut tozu bulundugundan

ayrica sut kullanmaya gerek yoktur,
sadece 500 ml su ile hazirlanir.

» Sadece 1 adet yumurta yeterlidir. Tatl ve tuzlu krep tarifleriyle
» Kivam problemi yoktur. ; ‘
b ister tatl, ister tuzlu olarak tiiketilebilir.
» Lezzet garahtisi verir.

4 Ambalajln arka yuzﬁnde Pancake
i¢ yiizlerinde ise birbirinden lezzetli 10
degigik krep tarifi yer almaktadir.
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