PRATIK OLCULER

1SUBARDAGI 1CAY BARDAGI 1YEMEK KASIGI 1 CAY KASIGI

su, sOT 200 m 100 ml 10m 2ml
SIVI YAG 200 m| 100 ml 10m 2ml
MARGARIN 250 5¢
MARGARIN (ERITILMIS) 150 %5 10g 24
IRMIK 1500 750 159 2g
UN 110¢g 559 10g

YOBURT 2000 1009 209 59
TOZ SEKER 180 ¢ %0g 18g 3g

e 4
PUDRA SEKERI 1409 70g 159 4g : T '
KAKAD 709 35g 10g 2g % a ' '
FINDIK-BADEM-CEVIZ KIRIGI ~ 100¢g 500 10g 29 v
HIHDISTAN CEViZi 60 g 30¢ 10g 150 X e ap'?Orom
Bu kitapgikta Dr. Oetker Deneme Mutfaginin sizler icin hazirlamig oldugu

muhtegem tarifleri bulacaksiniz. Mutfak uzmanlanmiz; tatl, tuzlu ve hamur
isleri konusunda sorulanniz ve énerileriniz igin her zaman hizmetinizdedir.
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Tarit, Oneri ve Bilgilar

Dr. Owetker Deneme Mutfad
¥ Telefon: 0800/415 58 04

www.drogtker.com.ir

Daha gok tarif mi istiyorsunuz?
Degisik tarifleriniz mi var?
Dr. Oetker Deneme Mutfad sizin igin dogru adres!
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Isin dzéi kalitediy. . . T ‘l A

Dr Oetker
€3

1. A.§. Bekir Saydam Cad. No: 54 35865 Pancar-T¢

l;z n iz# kalitediy.



Aliyorum, ciinkii:

Tath hazirlomak...

Pudingi, kazandibini, tavukgogsind, kegkUll, muhallebiyi, kisaca
tathlari sevmeyen yok gibidir... _
Cocuklar tathy severek tiketir, ama ya yetiskinler? ( [ -5 )

Onlar hem gocuklari, hem de tatlilari cok severler! g,
Farkl tarifler hazirlayip ailece paylagmak mutluluk verir.

Bu ylizden Deneme Mutfaginin profesyonelleri olarak bizler, Puding
ve Turk Tatllanni kullanarak yeni tarifler yarattik. Bu triinleri klasik
olarak hazirlamanin yani sira yeni tatlar, yeni gérinimler elde etmek
icin diger yardimeilari ve un kangimlanni kullandik.

Yillardir bildiginiz ve zevkle tikettiginiz tatlilan en iyi malzemelerle
birlestirerek degisik bigimlerde sunmaya galistik.

Bu tarifleri sizlerin de zevkle hazirlayacaginizi ve sevdiklerinizle

paylasacadinizi imit ediyoruz. m
Dr. Oetker Deneme Mutfagi... \ \)
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Tarif, Oneri ve Bilgiler
Dr. Oetker Deneme Mutfag:
9 Telefon: 0800/415 98 04

www.drogtker.com.ir

Pouding cesitlerimizi denediniz m
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