PRATIK OLCULER

1 SUBARDAGH 1 CAY BARDAGI 1 YEMEK KASIGI 1 CAY KASI

su, siT 200 g 100q 10g 2g
SIVI YAG 185 g 90 g Bg 11
MARGARIN 259 5 g
MARGARIN (ERITILMIS) 1504 9% g 104g 29
IRMIK 140 g 7549 15 g g
UM 100 g 509 2049 3
YOGURT 200 g 100 g 204 59
TOZ SEKER 180 g g5 g 18g ig
PUDRA SEKERI 145 g B0 g 204 4q
KAKAD 70g 59 104 20
FINDIK-BADEM -CEVIZ KIRIGI 100 g 50 g 10g 29
HINDISTANCEVIZI B0 g 304 10 g 1,54

Bu kitapcikta Dr. Oetker Deneme Mutfatimin sizler icin hazirlamis oldugu
muhtesem tarifleri bulacaksimiz. Mutfak uzmanlanmiz, tath, tuziu ve hamur
isleri konusunda sorulariniz ve dnerileriniz icin her zaman hizmetinizdedir.

Tarif, Oneti we Balgiler
Dr. Detker Deneme Mutfad)
P Teicfon: G800/4 159804
v dros ther.oom.ir A

Daha ¢ok tarif mi istiyorsunuz?
Dedisik tarifleriniz mi var?
Dr. Oetker Deneme Mutfag sizin icin dogru adres!

Isin dzii kalitedir,

[r. Octker Gida San. A.S. Bekir Saydam Cad. No: 54 3§
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«Sevgiyle veriyorum,

Hediye almak ve vermek sevginin ana motifierinden b
ilgitidir. Samimi, igten bir arkadaghk ve gergek sevgi duygulan ylrekten gelen bir anmalan-
dan daha anlamh nasd ifade edilebilir? Eski degerlerin, dostlufun, arkadasiifin ve sevginin

sevginun guzelligryle yakindan

r||,*'|;{". anlaminin Tanteg |_1||‘|| I"‘|.']r':i!1'.'4.l'|;:f_ insanlarin kargili beklemeksinn bir seyier artaya

ciicartsp bunu en sevdikleriyle, dostiarmyla, akrabalan ve hatta 15 arkadag-

larwla paylasmasindaki manevi hazz
yasayanlar bilir

WE M J'.:Jl_‘.lu ancax dunu

en s de almak kadar vermenin de qurelligin, muthulugunu

onlaria paylasmoyorsunuz? Bir insamin kafbine giden yol migesinden
gectidine gbre, sevgi ve Gzenle hazrlanmis kek ve kursbivelere hig kimse hayir diyemez.
0 halde neden hemen bir tepsi daha fazla pisirip cevrenizde sevai cemberl olusturanian

muthu etmgarsung z?

Mesela sabah kahvesini veya geride kalan ginin sicak habralanmi paylagtigina dostianniz,
ginboyu birlikte odduunuz cahsma arkadaglanniz ya da ewde seker bittifjinde imdadmiza

yetisen sevgili komsulanniz ylreginizden gelen bu leziz hedivelere besinlikle gok sevinecekler

Yirekten gelen bir armagan

Yirekten gelen bu hediyelerin yani lezzetli kurabiye ve keklerin

ana kaynadl Dr. Oether drinieridic

Her tril hamur isinde glvenle kullanabilecediniz, m

vkl b i | wenle kull e Tz, mdkemmel kabarma
saflavan Hamur Kabartma Tozu; tathlanniza nefis bir aroma veren Sekerli Vaniling kek, kura

biye we pastalanmiz iin en kaliteh Kakao, lezzete lezaet katan F'uu"ﬂ Sekeri: ister sl ister su

& ka

layahilecediniz ve her tieli sisiemede kullanabilecediniz Krem Santi ve de hem tath
hem tuzlular icin ideal un kansim Ssde Kekun misafirerinizi daha da mutiu edecek, dost-

uklarimiza ayn ber tal katocaktn

Armadan vermekten hoslanporsamz, pigirmekien de zevk

alvporsamiz, nicin hes ikising bir asaya getirmiyorsunuz?

Dr, Qether si2e sevdiklerinizie paylasabilecedinag ok el ankar,
pok dzel tatlar diliyor

Dr.Oetker

Isin dzii kalitedir.

Sekerli 3
Vamlm




Eski glinlerin hatirina

Bilyfkannemizin zamanmdan kalan o leziz tarifler halen taklit edilemeveceh kadar
iviler mi? Bu wnwiulitaz tatlare amsona gok dzel bir tesekbir edin pe en
yakuunizdaki sevimli, yagh bavana tath armaganimele giizel biv siirpriz yagon,

Antepfistikli Kurabiye

[35-40 ader)

Mulzemeler:

3 su bardag wn, “, "'
I poget [, Octher "
2@
s

Huamur Kabartma
Toieu, 1 yumirta,

125 g vumugak margarin,

L5 cay bardagt seker,

I paget Dr. Ocrker Sekerli Vanilin,
2 yvemek kanidr yodurs

le matzemesi;

I yemek kagigs findik ezmesi,

I yemek kasii ince Sgiitélmiig
anrepfistge

Hazrlamisi: Un ve hamur kabartma tozunu
kansting ince bir elekle eleyin, Yumurta, mar-
garin, seker ve sekerli vaniling mikser ile seker
iyice eriyinceye kadar karstinn, Daha sonra
yoQurt ve-hazirfadiing un kansimin itave
edip yumusak bir hamur elde edinceye kadar
kangtirmaya devam edin. Hamuru un serpil-
mis ir zemine alip yogurun ve 0.5 cm
kalinhginda, dort kise olacak sekilde merda-
ne ile agin, Findik ezmesi ile antepfistidun
iyice kangtinp macun &ivamina getinn, Bu
karigimi agmes oldufiunuz hamurun Geerine
senitler halinde sdriip rulo seklinde sikica
sann. Buzdolabinda 3 saat dinlendirdikten
sanra, 0.5 cm kalinhginda dilimleyin
Yagjlanmis ya da yagh kadit serilmis tepsiye
aralikh dizip pisirin.

Elckrrikli Mini Frrn; 160°C (Gneceden
1satfrris)

Turbo Firn: 160°C [Grceden isstilmig)
Pisirnre silresi: Yaklasik

10-15 dakika

Alhiyvorum, cilinkii:

PUF NOKTASI:
Hazirladifimiz kurabiye-
leri yadh kadit ile
birfikte tepsiden

Gikann ve sofu-

maya mrakin

Baharath Kurabiye

{25 ader)

Malzemeler:

200 g margarin, [ su bardadr Dr. Octler
Pudra Sekeri, | poget Dr. Oetker Sekerli
Vanilin, | vumurta, [ poget Dr. Oetker
Hamur Kabartima Tozu, 2 su bardage wn,
2 si bardagr hindistancevizi,

yarmm gay kasih zencefil,

varim cay Basii kisnis,

pay kagigrnn uew ile anason

Siisleme ivin: 50 g birter gikolata,
1 yay bardafh findik kirg

Hazirlantsi: Margarini mikser ife keem hali-
ne gelinceye kadar qirpin, Pudra sekeri,
sekerli vanilin ve baharat kansimm ilave edip
yafun bir kvam elde edinceye kadar qirpin,
Yumurtayl ekleyip vanm dakika daha cirpin
Lin ve hamur kabartma tozunu birlikte eleyin
ve hamurs azar azat ilave edip qrpmays
devam edin. Son olarak hindistancevizini
ekleyin ve karsstinn, Hazirfanan hamuru

7 mm gapinda yildiz ug takilmis krema tor-
basina dolduren. 5 om uzunlufiunda sekiller
wererek yadl kagit serilmis tepsive sikoin ve
pisinin. Finndan gkardigimz kurabiveler
sofuduktan sonra, Uzerierine benmari usulis
eritilmis cikolatay bir kiirdan yardimiyla ince
gizgiler ralinde sGrip Gzenne findik king
serpin

Elektrikli Mini Frrm: 170°C [Gnceden
isitilmig)

Turbo Frein: 170°C [Greeden isitilmig)
Pigirme siiresi: Yaklagik 10-15 dakika
Beamtari wsulil lsnyla direkt temas etme-
riesi gereken gudalar bu yéntemle pisinlic ya
da eritilir. Gidanin bulundufu kap,
ocak Uzerindeki veya finn icerisindeki
sicak su dolu bir baska kabin igine
oturtularak gidamin piginiimes: veya
eritifmesi iglerni gerpeklestinilin



















