Allyorum, ¢iinkii:

Dr. Oetker Koleksiyon
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Arayin, bulun, ismariayin, evinize gelsin!

Dr. Oetker Nostalji serisi: Eski zamanlann sihiri kutulan giniimizin maodasi oldu. Hamur Td‘!’lf Serisi No.12
kabartma tozu, sekerli vanilin gibi kiiglk yardimei Oriinlerinizi veya bu drinler ile hazidanmis

oldudunuz kurabiyelerinizi bu kutular iginde saklayabilir ya da sevdiklerinize armagan ederek
kigik strprizleri sihire donlstirebilirsiniz.

Dr. Oetker pigirme kahplan ve pratik mutfak yardimcilan: Gavenli, dayanikh ve gik
ekipmaniara mutfaginizin bag kbgesinde yer verebilir, onlaria tariflerinizi yeniden deneyerek
yaraticihiniz: sergileyebilirsiniz.

Dr. Oetker tarif kitaplan serisi: Dr, Oetker Deneme Mutfagi'nin profesyonelleri tarafindan
blyik bir titizlik ile denenmig, hem klasik hem de modemn birgok tarifi iceren bu kitaplann
yardimi ile tatl ve tuziu tarifler hazilama konusunda ustalagabilirsiniz.

Dr.Oetker
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Lsin Gzdi kalitedir.
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Bahar aylaninin dinamik heyecam gigeklerin cogkusu ile birlesti.

Bu heyecan mutfaklarda binbir renk ve aromadaki meyveyi harekete gegirdi;
béylece bahar aylannin getirmig oldugu bu sihir ile ortaya birbirinden lezzetli,
aromatik ve renkli receller gikti...

Papatyalann gocuksu sevingi, lavantalann mithis aromas, simbillerin narin
kokusu, dag lalelerinin yabanil giizelligi mutfaklanmizda bize ilham kaynag
oldu. Bu glzel gigeklerin aromatik, taze kokulan ve canl renkleri gibi
ozelliklere sahip birbirinden Gzel regelleri sofralanmiza getirdik.

Bu kitapgikta aligilmig ve aligimigin diginda gok bedenilen regel, marmelat ve
jel tariflen var. Her zaman eldugu gibi tim bu tarifler hazirlanirken en biyiik
yardimoimez yine Regelyap idi |

Bu kitapgikta yver alan tarifler her zaman oldugu gibi Dr. Oetker Deneme

Mutfagi'min profesyonelleri tarafindan aragtinldi ve denendi,

Siz de kendi yaraticiliinizi igin igine katarak;

daha lezzetli,

daha renkli,

daha vitaminli

ve zahmetsiz regeller hazirlayabilir, sevdiklerinizle paylagabilirsiniz.

Tarif, Oneri ve Bilgiler
Dr, Qetier Deneme Mutfad
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Malzemeler:

1 su bardagn ;ig badem

1 kg dogranmag kayist

o4 yemek kagpiis in

I paget Dr, Qetker Regelyap
1 kg toz jeber

Hazerlanp:

Bademleri sicak suda 15-20 dakika
bekletip stziin ve kabuklann soyun.
Kaysilan, bademleri ve suyu bir
tencereye alin. Ayn bir tabaga
gekerden 4 yemek kagigi alip Uzerine
1 poset Regelyap' bosaltin ve lyice
kangtinn. Bu kangim kayisilarin Gzerine
dokiip yiksek ateste sirekli
kangtirarak pigirmeye baglayn.
Tencerenin kenarlannda kaynama
bagladiginda 2 dakika daha
kaynatin. Sonra kalan gekeri
ekleyin, kanstirarak pisirmeye ‘
devam edin. Tencerenin her

yerinde kaynama bagladiGinda atesi
kisin ve 3 dakika daha kaynatin. Siire
sonunda tencereyi ocaktan alip arada
kangtirarak 5-10 dakika sogutun. Metal
kapakli cam kavanozlara doldurun.
Agdizlanm sikica kapatip kavanozlan
ters gevirin. Meyvelerin esit dagilinmi
icin, sojuyuncaya kadar, kavanozlan
yanm saat ara ile alt Gst gevirin.
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‘ kisin ve 3 dakika daha kaynatin.

Malzemeler:

1 kg abududu

1 yemek kagi su

1 paget Dr. Quber Regelyap
1 kg toz geker

Hazirlansg:
Ahududulan bir tencereye alin. Uzerine
1 yemek kagigi suyu ekleyin. Ayn bir
tabaga sekerden 4 yemek kagigi alip
Uzerine 1 poget Regelyap dokin ve
iyice kangtinn. Bu kangimi ahududulann
tizerine dokip yuksek ateste siirekli
kangtirarak pisirmeye baglayn.
Tencerenin kenarlarinda kaynama
bagladifjinda 2 dakika daha kaynatin.
Sonra kalan sekeri ekleyin, kanstirarak
pigirmeye devam edin. Tencerenin her
yerinde kaynama basladiginda ategi

Sire sonunda tencereyi ocaktan
alip arada kangtirarak 5-10 dakika
sogutun. Metal kapakl cam kavanozlara

doldurun. Adizlanm sikica kapatip
kavanozlan ters gevirin, Meyvelerin
egit dagilimi igin, soguyuncaya kadar,
kavanozlan yanm saat ara ile alt list
Gevirin.













